
 

 

                                                                                                                                       

Gran Menu Degustazione San Valentino 2025 
Le variazioni dei piatti possono comportare differenza di prezzo                

                                       Amuse bouche 
 

2025                                Macedonia d’ostrica  
Ostrica, lichis, mela verde, sedano, frutti rossi 

                            Il piatto puo’ essere guarnito con caviale premium Malossol selezione Amur  € 25,00 
                           

2024                           Meglio una gallinella oggi 
                         Gallinella, indivia, panettone, scorzonera, alghe, miso e loto  
                                           
2025              Riccio capriccio col carciofo m’impiccio 
                               Carciofo, riccio di mare, mentuccia 
 

 

2025                                Attaccati allo scoglio 
                        Granchio reale, riso, zafferano, limone agretti, aglio nero, liquirizia   
                        

2023                                  Compressione di bianco 
Calamaretti a spillo, latte di cocco, asparagi, bietole, maqui, zenzero 

 
Prima del dolce      

 

2025                                     Cioccolata innamorata 
     Cioccolata, panna, pistacchio, passion fruit, lamponi, ricotta, arancia 

 

Pasticceria Agricola 

 
€ 200 p.p. 

Abbinamento vini” Selezione Il Convivio”  3 calici incluso aperitivo  € 60,00 

Abbinamento vini” Selezione Il Convivio” 5 calici incluso aperitivo   € 80,00 


