
 Aperitivi 
 

Since 1982. . .  
 

Frascati superiore Riserva ‘ Vigneto Filonardi ‘ 2017 
 (malvasia, grechetto e bombino - Lazio ) Villa Simone € 10,00 

 

Since  1893. . .  
 

Oltrepo Pavese Brut selezione Il Convivio Troiani 2013 
 (pinot nero - Lombardia) Monsupello  €18,00 

 

Since 1733 . . . 
 

Champagne Brut Premier 
 ( pinot nero, chardonnay e pinot meunier – Champagne) L. Roederer  € 26,00 

 
 

Since 1949 . . . 
 

Champagne Brut Rose’  
 ( chardonnay,  pinot nero, coteaux champenoise – Champagne ) A. Bergere’  € 20,00 

 

 

Vini al calice -  Wine by glass by Ornellaia Winery 

 
 

Ornellaia bianco 2014 ( sauvignon , viognier, petit manseng - Toscana) Ornellaia  € 85,00 
 

Le Serre Nuove 2017 Bolgheri       
( merlot, cab.franc, cab, sauv., petit verdot - Toscana) Ornellaia  € 20,00 

 
 



Vini al calice -  Wine by glass 
“ Il vino e’ un composto di umore e luce.” 

                                                                                    Galileo Galilei ( 1564 – 1642 ) 

Vini Bianchi- White Wines 
 
 

ß e δ  ( pinot grigio, chardonnay ) 2015  A. Lageder ( Trentino Alto-Adige)   € 16,00     
 

“ Vulcaia Fume’ “  sauvignon  2010 Inama (Veneto)   €18,00 
 

“Serra fiorese” Verdicchio dei castelli di Jesi   2013  Garofoli  (Marche)   €18,00 
 

Fiorano bianco  2014  semillon   Fattoria di Fiorano  (Lazio)  €20,00   
 

Bianco Breg  ( chard. e sauv., p. grigio, riesling ita ) 2010 Gravner (Friuli–Ven.Giulia)  €28,00    
 

Viognier “Ars magna” 2014  Omina Romana  (Lazio)   €30,00 

 
Vini Rossi – Red Wines 

            
Brunello di Montalcino “ Poggio alle mura” ( sang. grosso-Toscana )  2004  Banfi  € 30,00  

 

Mimuet Pinot noir A. Lageder  2016  ( Trentino Alto-Adige)   € 18,00     
   

Barbera d’Asti ”Costamiole”  2010   Prunotto  (Piemonte )    € 22,00 

 
Etna rosso “Trimarchisa” 2016 Tornatore (  nerello mascalese e cappuccio – Sicilia)   € 18,00 

 

Habemus ( grenache, syrah, carignan – Lazio ) 2013 Agr. San Giovenale € 30,00   
 

Terra di lavoro  2006 ( aglianico, piedirosso - Campania) Galardi  € 25,00   

 



 

I Grandissimi Vini al Bicchiere 
 

Grazie al sistema “ Coravin Wine Access Technology “ Vi proponiamo una serie di Vini 
straordinari al calice, che rappresentano i migliori prodotti italiani nelle migliori annate. 

Questo innovativo sistema ci permette di proporre Vini straordinari senza aprire la capsula e 
tantomeno il tappo. Con l’immissione dell’argon ( gas stabile, inodore ed insapore ) nella bottiglia 

il vino continua la Sua evoluzione nel migliore dei modi, come una bottiglia integra. 
Il Ristorante Il Convivio e’ lieto di proporre questo sistema in anteprima in Italia. 

 

The Greatest Wines by the Glass 
 

Thanks to “ Coravin Wine Access Technology “ we are delighted to propose some extraordinary 
Italian wines by the glass. This innovative system allows to serve even a single glass preserving the 

cap and the cork: avoiding oxidation, the wine left in the bottle 
continues to age. Restaurant Il Convivio has the pleasure to introduce you to this system, 

imported from the U.S.A. 
 

Prezzo a Bicchiere – Price per Glass 
 
50 & 50 ( sangiovese e merlot ) Avignonesi-Capannelle 1999 € 78,00 
Amarone della Valpolicella  T. Bussola 2000 “  65,00 
Barbaresco ( nebbiolo ) Cascina Baricchi 1996 “  50,00 
Barbaresco Vursù” Vigneto Gallina” ( nebbiolo ) La Spinetta  2003 “  67,00 
Barolo “ Bric del Fiasc “( nebbiolo ) P. Scavino 1996 “  54,00 
Barolo “ Gran Bussia “ ( nebbiolo ) A. Conterno 1997 Riserva “  65,00 
Barolo “ Vigneto Arborina “( nebbiolo ) Altare 2000 “  69,00 
Brunello di Montalcino “ Greppone Mazzi “ Tenimenti Ruffino 1988 “  88,00 
Brunello di Montalcino “ Rennina” Pieve di Santa Restituta 1997 “  43,00 
Col Solare ( cabernet sauvignon) USA Antinori 1996 “  41,00 
Guado al Tasso (merlot e cabernet sauvignon) Antinori 1998 “  53,00 
Langhe “ Costa Russi “  ( nebbiolo e barbera ) Gaja 1997 “  160,00 
Maurizio Zanella ( cab. sauvignon, franc e merlot) Cà del Bosco 1998 “  45,00 
Ornellaia ( merlot, sangiovese e cab. sauvignon ) Tenuta dell’Ornellaia 1999 “  100,00 
Lupicaia ( cabernet sauvignon e merlot)               Castello del terriccio       2000           “  50,00 
Sassicaia ( cabernet sauvignon e franc ) Tenuta San Guido 1996 “  126,00 
Solaia ( cabernet sauvignon, franc e sangiovese ) Antinori 1998 “  127,00 
Valpolicella Classica Sup. “Vigna Monte Lodoletta” Dal Forno 2002 “  47,00 
Vigna di Alceo ( cabernet sauvignon, petit verdot)  Di Napoli 1998 “  70,00 
 
 



La Storia del Vino Italiano al bicchiere 
 

Bordeaux in Toscana 
Il taglio bordolese nella Terra di Dante 

 
Lupicaia  (cabernetsauvgnon,merlot) Castello del Terriccio  2000 

 
Ornellaia (merlot,cab. sauv, pet. verdot) Ten.dell’Ornellaia  1999 

 
Sassicaia  (cabernet sauv, franc)  Tenuta San Guido       1996 

 
250,00 € 

 

Riscoprire dopo venti vendemmie – After 20 Years 
I grandi classici vent’anni dopo 

 
Ronco del Monastero  ( friulano, malv. istriana, rib.gialla -Friuli- Venezia Giulia) W. Filiputti  1997 

 
Maurizio Zanella ( cab, sauvigno, cab. franc, merlot – Lombardia)  Ca’ del Bosco 1998 

 
Vigna di Alceo Castello dei Rampolla Di Napoli (cab. sauvignon, petit verd. - Toscana)   1998 

 
Vin Santo di Carmignano ( trebbiano e san Colombano -Toscana)  Tenuta di Capezzana  1995 

 
160,00 € 

 

 La Natura e il Vino    Point of view about bio-wines   
Viaggio con i vini Biologici, Biodinamici, e naturali 

 
 

KV Vitovska  2017 Kante (senza solfiti aggiunti-no added sulfites)  (Friuli–Venezia Giulia)  
 

ß e δ  ( pinot grigio, chardonnay ) 2015  A. Lageder ( Trentino Alto-Adige)  
 

Fiorano bianco  2014  semillon   Fattoria di Fiorano ( Lazio ) 
 

Bianco Breg  ( chard. e sauv., p. grigio, riesling ita ) 2010 Gravner (Friuli–Ven.Giulia) 
 

Habemus ( grenache, syrah, carignan – Lazio ) 2013 Agr. San Giovenale 
 

Rosenmuskateller  A. Lageder  2013  ( Trentino Alto-Adige)    
 

125,00 € 



La Storia del Vino Italiano al bicchiere 
 

Dagli assaggi di questa settimana- Wines of this week 
Un percorso al bicchiere creato per conoscere le nostre regioni 

 
 

Chardonnay del carso 2016  Kante ( Friuli–Ven.Giulia ) 
 

“Serra fiorese” Verdicchio dei castelli di Jesi   2013  Garofoli  (Marche)    
 

Viognier “Ars magna” 2014  Omina Romana  (Lazio) 
 

“ Vulcaia Fume’ “  ( sauvignon ) 2010 Inama (Veneto)  
 

Brunello di Montalcino “ Poggio alle mura” ( sangiovese grosso-Toscana )  2004  Banfi 
 

I Capitelli  (garganega) 2015 Anselmi (Veneto) 
 

120,00 € 
 
 

 
 

Le sfumature dei grandi vini - Miths . . .Vintage wines 
Un insieme di vini al bicchiere che non ti aspetti, in armonia con le creazioni dello Chef 

 
 

Malvasia 1992  “Colli di Catone “  Casal Pilozzo (Lazio) 
 

Bianco Breg  ( chard. e sauv., p. grigio, riesling ita ) 2010 Gravner (Friuli–Ven.Giulia) 
 

Ornellaia bianco 2014 ( sauvignon - Toscana) Ornellaia 
 

Habemus ( grenache, syrah, carignan – Lazio ) 2013 Agr. San Giovenale  
 

Terra di lavoro  2006 ( aglianico, piedirosso - Campania) Galardi    
 

Vin Santo di Carmignano ( trebbiano e san Colombano -Toscana)  Tenuta di Capezzana  1995 
 
 

225,00 € 

 



 
 

 
 
 

 
 

 
 
                                                                                                                                                                                             
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

 
 


