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GRAPPE...

ACQUAVIII DIUVA, VINACCIA, MONOVITIGNI E DISTILLATI DI FRUTTA

La Gt’appa e L’acquaotte di vinaccia distillata esclusivamente in Italia. La vinaccia, overo
i semi e le bucce dell'uva ottenute con il processo di vinificazione, deve provenive
esclusivamente da uwoe coltivate e vinificate in [talia.

Ognt IGT propone Gt?appe dalle caratteristiche pecultavi, n un Oentagho di pvofumt e

. . . . . by . . .
sentort che ULspecchLano lunicita del teveitorio da cut provengono.

Grappa is the pomace brandy distilled exclusively in Italy. The mavc, or the seeds and grape skins
obtained with the vinification process, must come excluswely feom grapes grown and oinified in Itoly.
Each IGT offevs Gvappe with pecuLLcw characteristics, in a range of avomas and hints that veflects the

uniqueness of the tevvttovy feom which they come..

E definito Acquavite (o distillato) un qualsiasi prodotto alcoolico devivante dalla distillazione di miscele
di origine Oegetale feermentate, contenenti alcol a bassa gvadaztone, che vengono concentrate per ottenere
alcool a piu’ elevata gvadazione. Le materie prume inizialmente distillate possono essere di vario tipo,

ognuna delle quaﬁ da’ origine ad un prodotto diverso.

It is defined as spivits (or distilled) any alcohol product deriving from the distillation of fermented mixtuves
of OegetabLe origin, containing aleohol with low alcohol content, which ave concentrated to obtain alcohol
with a highev alcohol content. The inittauy distilled vaw materials can be of various types, cach of which

gives vise to a diffecent product.


http://www.grappa.com/ita/glossario_det.php/argomento=acquavite_di_vinaccia/categoria=15/indice=1
http://www.grappa.com/ita/biblioteca_det.php/argomento=l_albero_degli_aromi_della_grappa/categoria=238/ricerca=ricerca/titolo=gli%20italiani%20e%20la%20grappa
http://www.grappa.com/ita/biblioteca_det.php/argomento=l_albero_degli_aromi_della_grappa/categoria=238/ricerca=ricerca/titolo=gli%20italiani%20e%20la%20grappa

GRAPPE...
ACQUAVITI DI UVA, VINACCIA, MONOVITIGNI E DISTILLATI DI FRUTTA

ACQUAVITE DI FICHI DINDIA DELL” ETNA 2000 38y.  Giovi 48° € 1500
NCQUAVITE DI MELE DELL ETNA 2000 Giovi 45° 1500
ACQUAVITE DI PESCHE 2006 Giovi 48° " 1500
AQUA VITAE DI “LE PERGOLE TORTE * 1996 Nannoni 48° 1400
DISTILLATO DI ALBICOCCHE 2006 Capovilla 41° " 1600
DISTILLATO DI PERE WILLIAMS 2007 Capovilla 41° " 1600

DIST. DI SORBO DELL UCCELLATORE 2007 Capovilla 41° " 1600
GRAPPA DI AMARONE Capovilla 41° " 1600
GRAPPA AMAROSA DI TORCOLATO Poli 40° 1200
GRAPPA AMAROSA DI VESPAIOLO Poli 40° " 1500
GRAPPA DELLA DONNA SEWLVATICA. S Levi 45°

CHE SCAVALICA LE COLLINE in acciaio ¢ barbavesco, barbeva e dolcetto d’Mlba) “ 1800

GRAPPA DELLA DONNA SEWLVATICA. S Lev 45°
CHE SCAVALICA LE COLLINE in /egno ( barbavesco, barbeva e dolcetto d’Mlba © 1800

GRAPPA DI BARBERA " ROCCANIVO” 2006/07 Bevta 43° " 1800



GRAPPA DI BAROCLO 2006
GRAPPA DI BAROLO IN BARRIQUES 1989 15y.

GRAPPA " BRIC QUERCIA™ IN BARRIQUES

GRAPPA DI BRUNELLO 2004
CRAPPA DELLA CANTINA PRIVATA 1978
GRAPPA DELLA CANTINA PRIVATA 1988
GRAPPA DELLA CANTINA PRIVATA 1994
CRAPPA DELLA CANTINA PRIVATA 1996
GRAPPA DI “COSTAMIOLE *

GRAPPA DI CHARDONNAY

GRAPPA “ELISI © in cavati di Troncais dXlliev

CRAPPA DI FRASCA T

GRAPPA DI GAVI CAVI DEIGAVI “LA SCOLCA ~
CRAPPA DELLA DONNA SELVATICA INNAMORATA DEL MOSCATO

CRAPPA GENTILE ALLA CAMOMILLA DILIVIA E ROMANO LEV]

CRAPPA INTEGRA DI PINOT NERO

GRAPPA INVECCHIATA IN BARRIQUE

GRAPPA DI “LUCE “ Frescobaldi Mondavi

Capovilla
Mavolo
{enuta Carvetta
Capovilla
Bocchino
Bocchino
Bocchino
Bocchino
Prunotto
Istituto Agravio
Berta
Villa Simone

Antica distilleria
S Levl

S Levi
Casal Pilozzo

Pilzer

Poli

GRAPPA MISTA DI PIEMONTE ¢ bavbavesco, bavrbera e dolcetto) 2006/13 S Levi

GRAPPA © MONPRA™ “attinata in 6am’iques 1997

Berta

44° € 1500
50° 1600
40° 1200
44° ° 1500
45° " 2900
45° " 2500
45° " 1800
45° " 1600
42° " 14,00
48°  “ 1000
48° 1200
45° 1100
40° 1000
42°  ° 1800
40° " 2000
40° " 1600
48° " 1200
40° 1500
50°  © 2300
40° 1500



GRAPPA DI MOSCATO "BRIC DEL GAIAN™ 200607 Berta 48°
GRAPPA DI MOSCATO 2 v B 42°
GRAPPA DI MOSCATO GIALLO 2010 Capovilla 41°
GRAPPA [ MILLESIMI 1994,2000 A v B 42°
GRAPPA DI NEBBIOLO “ TRE SOLI TRE™  2006/08 Berta 43°

GRAPPA DI NERO DA VOLA Giovi 42°
GRAPPA DI ORNELLAIA Nannoni 42°
GRAPPA DI ORNELLAIA ELIGO Nannoni 42°
GRAPPA DI PICOLIT 2008 Nonino 50°
GRAPPA DI PICOLIT 4 anniversario 1973/2013 Nonino 50°
GRAPPA DI PINOT NERO Ist. Agv. San Michele all’ Adige 48°
GRAPPA DI PINOT NERO Pilzer 48°
GRAPPA PRIMAGIOIN COMPOSITA MCMXLVII Berta 44°

Assemblaggio di acquavite di vino, vinaccia e distillato di frutta

GRAPPA RIBOLLA monovitigno
GRAPPA RISERVA FRANCO ZUBLEMA

GRAPPA ROSSS-BASS GASA
CRAPPA DI SAN LEONARDO
GRAPPA DI SARPA

GRAPPA DI " SASSICAA”

GRAPPA SAUVICNON monovitigno

1994 Nonino 46°
1975/00 25 y. La Valdotaine 48°

Dist del Barbavesco 42°

oy. [ranceschini 45°

Poli 40°
2009/10 Poli 40°
1994 Nonino 45°

€ 17,00

“ 1200

“ 1200

“ 1800

17,00

“ 1800

17,00

© 1800

© 1900

© 1800

9.00

“ 1100

© 14,00

“ 1600

“ 1800

“ 1600
“ 1500
800

“ 1800

“ 1600



GCRAPPA DI TRAMINER

GRAPPA LE CORCNE

CRAPPA DI VERDUZZO monovitigno
"MOST “DISTILLATO DI MOSTO

PRIME ARANCIO ACUAVITE DI ARANCIO
PRIME UVE NERE CABERNET E REFOSCO
SOLCHI DI BARBERA D’ ASTI

UE dist. uva) DECENNALE

UE dist. uva) DECENNALE REFOSCO

UE FRAGOLINO CRU

UE LA MALVASA monovitigno

UE LA RISERVA DEI " CENTO ANNI "in bavviques

1994

1994

1993

1984/199%

1984/1994

2006

1996/08 12y

Pilzev

7 Fendi

Nonino

B Tosolini

Maschio

Maschio

Bocchino

Nonino

Nonino

Nonino

Nonino

Nonino

48° € 1300

42°

45°

40°

40°

385°

43°

41°

41°

43°

40°

45°

o«

“ 16,00

16,00

«

10,00

“ 900

2

10,00

«

11,00

«

1200

«

1200

© 2000

o«

1200

o«

2300



MARC

Con il teemine “Marc” st indica un t'Lpo di acqucwite duv vinacce pt’odotto in Prancla e pvincipa[rnente nelle

grandi vegioni det vini Il nome deriva da queuo del toechio utilizzato in questa zona, detto appunto
‘marc”.Genevalmente il teemine "Mave” € accompagnato dal nome della zona di provenienza, ad esempio

Marc de Bouvgogne’. Il Fine de Bouvgogne a diffecenza del Marc non sono le vinacce, bensl i sedimenti
che st depositano sul fondo delle botti in cui vengono fatti invecchiave i geandi vint di Bovgogna. Questi
sedimenti vicchi di lievt e di pavticeﬁe di woa sono distillati pev ottenere un’acquaoite morbida e fruttata,

che restituisce a p'Leno v sapovi el pvofunmi det O'Ltignt d’ovigine

The teem "Marc” vefers to a type of pomace bt’andy produced in Feance and ma'LnLy in the lcwge wine
regions. The name derives from that of the press used in this avea, called "mavc’. Genecauy the teem
"Marc” is accompanied by the name of the area of origin, for examp[e Mare de Bouvgogne’. The Fine de
Bow:'gogne unlike the Mave ave not the marc, but the sediments that are depostted on the bottom of the
barrels where they are made to age the great wines of Buvgundy. These sediments, vich in L'Lght and grape
particles, are distilled to obtain a soft and feuity spivit, which fully vestores the flavors and aromas of the

ovtginol ounes.

MARC - ANE BOURGOGNE, ....

FHINE BOURGOGN E 1991-08 17 y. Romanée Conti  44.6° € 65,00
FHINE BOURGOGNE 1993-09 16y. Romanée Conti 451° “ 6000
MARC DE BOURGOGNE 1989-07 18y,  Roman€e Conti 45° © 7000
MARC DE BOURGOGNE 1990-09  19y.  Romanée Conti 451° © 77,00
MARC VOM RIESLING J.B. Bacher 43° " 1600
DISTILLATO DI MARILLE ¢ albicocca ) 2006 Rochelet 50° “ 2800
DISTILLATO DI PERE WILLIAMS 2004 Rochelet 50° " 8000

DISTILLATO DI QUITTE ¢ mele cotogne ) 2003 Rochelet 50° © 2800



E un distillato di vino, anzi e’ stato il primo distillato di vino, il primo brandy prodotto nel 1400. Perche’

se uog[iamo viduvve ai minimi tevmini possiamo altermave che tecnicamente € un éz’andy che prende il
nome della propria zona di ovigine, la regione dell %vmagnac, nella Guascogna, la patvia di DA rtagnan,

nel sud est della Francia.. [ pr'incipa[i vitigni usati per la produzione de[[?‘lvmagnac sono Baco blanc,

Colombard, Folle Blanche, Ugni blanc..

It is a distillate of wine, indeed it was the fiest wine distillate, the fiest brandy produced in 1400. Because

if we want to veduce to the minimum teems we can sayy that technicauy s a bvcmdy that takes its name
feom the avea of origin, the region of Avmagnac, in the Ga,scony, the homeland of D’?‘\vtagnan, in the south
cast of France.

The main vines used for the Avmagnac pt’oduction are Baco blanc, Colombard, Folle Blanche, Ugnt blanc ..

ARMAGNAC

CHATEAU de LAUBADE 1960 = 00 40y. Bas Aemagnac 40° € 3800
CHATEAU de LAUBADE 1970 -99  29y.  Bas Aemagnac  44° " 2200
CHATEAU DU CASTEX DARMAGNAC NOIR 1966 Bas Aemagnac 422° " 27,00
CHATEAU DU CASTEX D'ARMAGNAC NOIR 1979 Bas Avmagnac 422° " 21,00

DARTICALONGUE 1965 2012 47y.  Bas demagnac  40° " 50,00


https://winedharma.com/it/dharmag/febbraio-2018/tutto-quello-che-dovete-sapere-sul-brandy-il-leggendario-distillato-di-vino

DARTICALONGUE 1960 = 2008 48y. Bas Avmagnac 40° € 59,00
DARTILONGUE 1970 =99 29y Bas demagnac 40° " 27,00
DARTICALONGUE 1974 =13 39y, Bas Avmagnac 40° " 40,00
DARTILONGUE 1982 -98 16y . Bas Avmagnac 40° " 1600
DARTICALONGUE 1985 -13 28y Bas Avmagnac 40° " 2500
. GOUDOULIN 1962 Bas 4rmagnac 40° " 2900
LA FONTAINE DE COINCY 1973 Bas Aemagnac 45° 8800
LABERDOLIVE Domaine du Pillon 1970 Bas Aemagnac 44° " 3800
LABERDOLIVE Domaine de Jauvvey 1946 Bas Aemagnac 438° " 8500
LABERDOLIVE Domaine de Jauvvey 1979 Bas Aemagnac 46° " 2900
LE ROY DES ARMAGNAC GIMET 1960 Aemagnac 40° © 8200
MARQUIS DE MONTESQUIOU 1971 Bas Avmagnac 45 2°° 24,00
SAMALENS 1967 Bas Aemagnac 48° 8000

VIEIL ARMAGNAC J - Goudoulin 1952-2011 o9y. Bas ﬂrnlagnac 40°  © 59,00



Con il teemine bt’andy st indica una bevanda alcolica pvodotta teamite la distillazione del vino di woa.

E tea  distillati le\l antichi al mondo ed ha una gradazione alcolica che st aggiva intoeno ai 40 geadi.
Conosciuto fin dal 1200 e utilizzato inizialmente pev scopt medicinali, il distillato di vino di uva deve essere
sottoposto ad invecchiamento per almeno due anni, in botti di vovere, peima di potev essere classificato

con il nome di bvandy.

The teem ”bccmdy” vefers to an alcohol beOGUage pvoduced thvoug]a the distillation of grape wine. [t is among
the oldest spirits in the world and has an alcohol content of around 40 degrees.
Known since 1200 and used initially for medicinal purposes, the geape wine distillate must be aged foe at

least two years, in oak bareels, before it can be classified as ]ovcmdy.

BRANDY

BRANDY 6y  Antinovi 42° € 900
BRANDY ROYAL MISA solera 8y Mde Misa 40° © 900
[ TRE ANELLI 9y  Carpene Malvolti  40° " 1300
LEPANTO Soleva Gran Riserve Gonzales Byass ~ 36° " 9,00
MONTE S4BOTINO 1971 Janin 40°  “ 1000
VENERABLE Soleva Gran Resevva Jose de Soto 40° " 1,00
VILLA ZXARR! 198697 10y,  Zavel 44 ° " 1000
VILLA ZXARR! 1986-00  13y.  Zavvl 44° " 1100
VILLA ZARRI 1987-03 15y,  Lavvi 44° 1300

10



CALVADOS DU PAYS DAUGE

Il Calvados € un’acquavite di sideo di mele prodotta nella parte a noed della Francia, in Noemandia. Pee
coloro che st avwicinano per la pruma volta al distillato, questo nome un poco «spagnoLegg'Lante” It pub

tearce in inganno sulla sua provenienza. L’ettmoLog'La del nome effettivamente non € molto chiara,

sembrerebbe devivare dal vascello “Fl Calvador” dell Tnvencible Aemada di F'thppo I di Spagna che nel 1588

andO a schiantarst durante una mareggiata contro le coste della Noemandia.

Calvados is an apple cider beandy produced in the northern part of France, in Noemandy. For those who
appvoach the distillate for the fiest time, this name a little ”Spanish” can mislead them about its origin.
The etymoLogy of the name actuauy s not very clear, it would seem to derive from the vessel "El
Calvador” of the Invencible Aemada of Philip Il of Spain who in 1588 crashed during a storm against the
coasts of Nov:'mcmdy.

CALVADOS DU PAYS DAUGE

NDRIEN CAMUT 12y. Moon Import. 40° € 1600
NDRIEN CAMUT 18 y.  Moon lmport 40° " 27.00
NDRIEN CAMUT 25y, Moon Import 40° " 4300
NDRIEN CAMUT 35-40y.  Moon Impovt 40° * 76,00
CHATEAU DU BREUIL 12y, Mevegalli  541° " 1800

11



CHATEAU DU BREUIL

DOMAINE FAMILIA L. DUPONT

DOMAINE FAMILIA L. DUPONT

CRANDE RESERVE LA RISLE J SERRE

LECOMPTE

LECOMPTE

LES VERGES DE LA MARINIERE

MARCEL BLIN ¢ bottiglia )

MARCEL BLIN ¢ bottiglia )
ROGER GROULT

VIEILLE RESERVE PATRICIA
VIEILLE RESERVE PATRICIA

VIEILLE RESERVE PATRICIA

VIEUX CALVADOS DOMFRONTAIS Reserve

1994-09

1972-00

1992

1998-10

193884

1958-86

1998

2002

2004

1984-09

1by. M evega[[i

28)/. VaMa.

15 . VaMa.

Moon [mpom‘

12 . Sagna

15 . Sagna

Ry. M Hubevt

46 v Moon fmport

28 V. Moon fmpoz’t

15y Savzi Amade’

P Bouvard

17 y. P Bouvard

B Amiot

15 D Lemorton
Y

41° € 1500

46° “ 8000

42° © 19,00

42° © 1200

42° " 14,00
42° " 1600
42° " 1800

42° " 965000

425° © 7.08000

o«

41° 15,00
438° " 1300
48° 2000

45° " 1900

40° 26,00

12



GRANDE CHAMPAGNE
i) PETITE CHAMPAGNE
@ EBORDERIES

FINS BOIS
D BoNs BOIS
i BOIS A TERROIR

IL cognac " un distillato di vino che viene sottoposto ad un lungo periodo dinvecchiamento in botti di
voveve. Il cognac e’ sostanzialmente un beandy, ottenuto dalla distillazione det vini prodotti in una
pat’tico[cwe zona della Francia che st teova intorno alla citta’ che porta lo stesso nome del celebre distillato
L’ovigtne del cognac visale al seicento. La zona di produzione e localizzata in Francia, precisamente nella
vegione della Chaventes, con una piccola parte della Dordogna e di Deux Se'vees. La zona e’ stata
disciplinata dalla cosiddetta “carta det cen’, sancita nel 1909, la quale divide in set zone ufficiali di

produzione di vino, dette appunto “ceu’

Cognac is a wine distillate that is subjected to a Long aging period in oak bavrels. Cognac s bastcauy a
beandy, obtained from the distillation of wines produced in a particular avea of France that is located
arvound the city that bears the same name as the famous distillate. The origin of cognac dates back to
the seventeenth century. The pvoduction area is located in France, speciﬁcauy in the Chaventes region,
with a small pact of the Dovdogne and Deux Se'oces. The arvea has been goOQvned by the so—called "carta

dei ceu’, vatified in 1909, which divides into six official aveas of wine production, called precisely “cen”

COGNAC

A E DOR COGNAC SELECTION A.E Dov 40° € 10,00
COGNAC VS C. de la Grange 40° " 10,00
FINE CHAMPAGNE XO FOR MAN 4. De Fussigny — 43° " 2500
FINE CHAMPAGNE XO EXCELLENCE R Martin 40° " 24,00

13



FINE COGNAC V.S

CHAMPAGNE LOUIS XIII ¢ Bottiglia )

CRANDE CHAMPACNE

GRANDE CHAMPAGCNE #° cou

GCRANDE CHAMPAGNE  F cru

GRANDE CHAMPACNE XO PALE e DRY

CRANDE CHAMPAGNE 1 ceu PRIVATE RESERVE

GRANDE CHAMPAGNE 1 ceu XO PALE e DRY

CRANDE CHAMPAGCNE ALLIANCE N°20

Fcru de cognac Resevve 5pecia[e

CRANDE FINE CHAMPAGCNE ¥ ceu X.O

CRANDE CHAMPAGNE VESPER

OTARD VSOP

OTARD X0 GOLD

TRES VIEILLE GRANDE CHAMPAGNE
RESERVE FAMILIALE F ceu de cognac

1963

1924

IRES VIEILLE RESERVE DU CHATEAU 1 grand cvu XO

VIEILLE GRANDE CHAMPAGNE ¥ grand cru

Mavtell

R Mavtin

Delamain

J Fillioux

J Fillioux

Delamain

H enin QSS)/

Delamain

Ragn. Sabourin

F Peyrot

Delamain

Chate. de Cognac

Chat. de Cognac

J Fillioux

Ch. Fon tpinot

Domaine [ t’apm

40°

42°

40°

40°

40°

41°

€ 1000

© 7.94500

o«

38,00

95,00

17,00

«

1900
© 7300

1500

© 1900

I\

1800

10,00

26,00

54,00

59,00

49,00

14



Florida
Goolfo del .
ME g Sic 0 Miami lzole Bahamas
Mecei Oceano Atlantico
SE1ICD
Santiago
Jamaica 3. Juan ls. UE[%‘:‘IIEMI
Apple Haiti S, Domingo : A v -_ "n
Myers's ingston Barbancourt Bermudez Eitzﬁﬂi e i s
Captain Mergan Nazon Don Q. Guadalupe > oo
Columbus Marie Colas : .
First Ra T Fonricoe Bologne DOominica
Honduras Flnllmernr easeret Casiillo PERSM ini . %E@
Pm:%mr's Cresta Granade ment - Moy
Red Heart - R Cﬂptﬂlll Mnl'gan D'l.l.l]_'l.l.!-"ﬂl!-‘ 'Barbados
s Mar dei Caraibi Boca Chica St. James Gabvpse 8|
arag Courville ﬂl"“"t
»n Curagao Grenadag
o Sipper Tobago
5. Tortuga |5 de Margarita
Costa Maracaibos = lei"'idad
ERica Oak
Oceano Fanama "i.’%nezuela Kairi
sps . aMpeTs Er Cui
Pacifico Colombia Cacigque Demeraa

Il vum @ un’acquavite prodotta per distillazione del succo feementato o della melassa di canna da
zucchevo (Sacchavum officinalis). Conosciuto anche come vhum net paest feancofoni, e come von in queu't

lspanict, il vum ¢ una vera e propria acquavite di canna; st ricava pev lo piﬁ dalla distillazione dei vesidui
fermentati devivanti dalla fabbricazione dello zucchero di canna, e delle velative melasse e scivoppi; tuttavia,
nulla (se non il costo di produzione nettamente superiove) vieta di vicavave il distillato divettamente dal
succo di canna, senza passare qutndi per la pr'oduzione di zucchevo. In quest’ulttmo caso st ottiene un
pr'odotto dalle caratteristiche ovganoletbcche supemom il cosidetto rum agmco[o

(nell immagine di produine proincipali)

The vum is a beandy produced by distillation of feemented juice or sugar cane molasses (Saccharum
officinalis). Also known as chum in Fvench—speaktng countries, and as a ron in Hispantc countetles, cum is a
real barrel brandy; it is mainly obtained from the distillation of the feemented vesidues deriving from the
manufactuce of cane sugae, and of the velative molasses and syrups; however, nothtng (other than the
signtﬁcantLy highev pvoduction cost) pt’olfLLbLts maktng the distillate dit’ectly feom the cane juice, without
going tlfwough the pvoducti,on of sugae. I the latter case we obtain a pt’oduct with superior ovgcmoletic

chavacteristics, the so-called agvicultuvaL rum

15


https://www.my-personaltrainer.it/nutrizione/canna-zucchero.html
https://www.my-personaltrainer.it/nutrizione/canna-zucchero.html
https://www.my-personaltrainer.it/farmacognosia/61distillazione.html
https://www.my-personaltrainer.it/nutrizione/zucchero-canna.html
https://www.my-personaltrainer.it/benessere/melassa.html
https://www.my-personaltrainer.it/zucchero.html

BARBADOS RHUM

BARBADOS RUM

CUBAN RUM

DEMERARA CLASSIC RUM

DEMERARA EL DORADO FINEST

DEMERARA ENMORE Wood Colour

DEMERARA RUM

1987-02

195604

1998-06

1985-05

1990-06

DEMERARA RUM GUXA YANA sherr'y wood — 19958/18

DEMERARX RUM VERSAILLES

DEMERARX RUM VERSAILLES

EXTRA SECO RUM

1990-07

1984

FINESTCARAIBBEAN RUM shevry wood

CUADALUPE RHUM

CUADALUPE RHUM YHEMON

CUYANA PLUMMER RUM

CUYANA RUM GREEN LABEL

HEAVY TRINIDAD RUM

1982-01

1998-09

1975797

1983-06

15 . Moon [mpovt

]8)/

7.

]2)/.

]5y

20)/.

26y

]5}/.

]5)/,

]3)/,

]]y,

22)/,

]5)/,

22}/,

Samavoli

Samavoli

Povt Movant

El Dovado

Samavoli

Samavoli

Moon fmport

Samavoli

Fnos Selez. Vini

Va. Ma

M aéamuﬂa

Pot Still Gardel

Samavoli

Samavoli

Cadenhead s

Cavoni

46°

46°

45°

46°

45°

46°

46°

45°

46°

45°

46°

46°

46°

45°

46°

€ 1500

© 2900

“ 2100

© 14,00

© 1600

© 26,00

31,00

© 1800

© 2800

© 1800

© 14,00

© 1500

“ 1800

© 2300

© 8800

“ 1500

© 8800

16



JAMAICA RUM

IAMAICA RUM

IAMAICA RUM

IAMAICA RUM

1982-03

1992-09

1995-09

1999-06

22 . Samavoli

]7)/.

]]y.

6y

PLANTATION GUYANA RUM OLD RESERVE 1990 12 y.

PLANTATION VENELZUELA RUM OLD RESERVE 1992 10 .

RHUM J M Mavtinique

RON ZACAPA CENTENARIO XO

1987 0.

RON ZX4CAPA CENTENARIO production limitada

WEST INDIES DARK RUM ( bottiglia )

194891 43 .

23)/.

Samaroli

Samaroli

Moon [mpom‘

Moon [mpom‘

Moon [mpom‘

JIM.

Zac apa
Zac apa

Samavoli

45° € 8800
45° " 2900
45° " 2100
46° " 1200
45° 1200
45° " 11,00
50° " 1000
40°  “2600
40° " 1800

49°° 995000
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WHISKY

SCOTLAND'S
WHISKY
REGIONS

. . Bushmills {lGDﬂf
Ivish Whiske¥ 414 gushmills
Black Bush

Single Malt  Belfast
Irish Whiskey

%
Inlamdn ®
CFeennn Tullamul'e- T’llh]lnﬂ

! Jammeson
Atlantico  Tullamore Dew  pedbrest
Crested Ten

ISLAY ”

CAMPBELTOWN

LOWLANDS

Adidleton

Cork
Paddy = ]I'ESH Distillers

4

Yoichi

Hakushu

Karuizawa ——l
i
* Tokyo

Fuji Gotemba
Yamazaki

i

Miyagikyo

Chichibu

Il w]mi,sky e un’acquaoite che nasce dalla distillazione di mosto di malto, ovzo, segaLe o feumento, in pratica
teamite la distillazione si esteae alcol etilico da una bieea a bassa gvadaztone e pot st lavora questo distillato
con una seconda distillazione, si fa affinarce in botte e pot il whtsky vlene Lmbotttgltato.

[ pr'inctpclt paest che distillano whisky sono Scozia, [elanda, Stati Uniti, Canada, Gtappone e anche ogni paese
a un proprio metodo di produzione e distillazione e parte da ingredienti di base di diverse. Lo Scotch SLngLe

Malt Whtsky ad esempio e prodotto partendo esclusivamente dalla distillazione del malto d’orzo feementato,
il Bourbon whiskey americano deve avere almeno il 51% di granoturco, il Rye il 51% di segaLe, nel whtskey

ilandese ¢ permesso ogni blend, anche Uavena € con‘cemplata, basta che ci sia del malto, anche in piccoLe dosi.
Austealia e Nuova Zelanda.

W]{Li,skey s a br’cmcly that comes feom the distillation of malt must, bat‘ley, rye o wheat, in practice t]m:ough
the distillation is extracted ethyl alcohol from a low-gradation beer and then you work this distillate with a
second distillation, it is vefined in cask and then the whiskey is bottled.

The main countries that distill whiskey are Scotland, Ireland, United States, Canada, Japan and even Every
country has its own method of production and distillation and starts from diffeent basic ingredients. The
Scotch Single Malt Whiskey for example is produced starting exclusively from the distillation of feemented
bav[ey malt, the American Bourbon w]ai,skey must have at least 51% of maize, the Rye 51% of vye, in [eish
whiskey is allowed every blend, even oats are contempLated, as long as theve is malt, even in small doses.
Australia and New Zealand.
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WHISKY

ARDBEG Connoisseurs Choice 197303 30y Govdon e Macphail 40° € 4200
ARDMORE 85° ANNIVERSARIO 197703 26 y. Samarvoli 45° ° 4600
NUCHENTOSHAN 1992-:04 12y Cadenhead s 562° ° 1900
AUCHENTOSHAN Lowland 199004 14y Galove 46° " 1800
BALMENACH-GLENLIVE T

MONCREIFF COLLECTION 1971 Meregalli 46° " 1900
BLEU LABEL 50-75y. Johnnie Walker — 40° " 2900
BOWMORE Coilltean 1982-04 22 Samavolt 46° " 3300
BOWMORE 2y. Bowmorve 56° 1800
BOWMORE 2 . Bowmove 48° " 8200
BUNNAHABHAIN 2y Distillevie Savi 48°  © 1300
CAOL ILA 8. Caol lla 642° © 2300
CAOL ILA Coilltean 199807 9y. Samavoli 45° " 1800
CAOL ILA The Coopers Choice 198099 19y VaMa 582°° 2300
CAOL ILA The Coopers Choice 1979-99 20 y. VaMa 46° " 2500
CHIVAS REGAL 18y Chivas Regal 43° " 1200
CLYNELISH 199098 8. Samarvoli 59° 2300

CLYNELISH 199204 1l . Samarvoli 45° © 2600



CLYNELISH

CLYNELISH Glen Cawdor

CRAGCANMORE “ Double Matuved *

CRAZY GLEN HICHLAND MALT

1995-09

1993-07

1975

EDRADOUR © Stvaight from the cask sauternes finish "

GLEN A VON

CLENBURGIE Glen Cawdor

CLENESK

CLENGARIOCH-HIGHLAND

GLEN GRANT s/zerry wood

GLEN GRANT s/zerry wood

GLEN GRANT Shervy wood

CLEN MHOR

CLENGOYNE

HICHLAND PARK shevvy wood
HICHLAND PARK

HIGHLAND PARK COILLTEAN

IMPERIAL

19850-09

1966-98

1979-98

1970-01

1975703

1978

1990-99

1987-06

1986-02

1979-00

]2)/.

]4)/.

]4)/.

]2)/.

32y

]9}/.

3])/.

28y

]2)/,

]0)/,

]7)/,

]6’)/,

2])/,

Ge M acp/LaL'[

Samavoli

Cx’agganmov

Riccadonna

ECZL"GCZOLLL”

1l Sestante

Samavoli

Sanderson ¥ Son

Moon fmport

Samavoli

Samavoli

Samavoli

X% Macphai[

Lang Brothers

Wilson % M. organ

VaMa

Samavoli

Samavoli

57°

45°

52°

45°

45°

45°

632°

g

43°

46°

45°

45°

€ 1900

“ 12800

11,00

27,00

«

26,00

“ 4800

«

10,00

«

42,00

o«

34,00

© 5000

«

45,00

22,00

11,00

«

1200
“ 2000

© 24,00

© 8500
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LAGCAVULIN Double Matured

LINKWOOD shevvy wood

199006 16 .

Lagauu[in 48° € 1300

1989-99 10y.  Wilson % Movgan 46° " 1300

KENTUCKY STRIGHT BOURBON WHISKEY sevie nuumevata Labvot ¥ Geaham 452° “ 1300

WOODFORD RESERVE

KENTUCKY STRICGHT BOURBON WHISKEY

KENTUCKY STRIGHT BOURBON WHISKEY

BOOKERS BOURBON

KENTUCKY STRIGHT BOURBON WHISKEY

KENTUCKY STRIGHT BOURBON WHISKEY

MACALLAN

NOAGE CUVEFE very limited edition

NORTH PORT BRECHIN

Connoisseurs choice

OVERAGED MALT WHISKY invecchiato in Borgogna

OLD PULTENEY

PLUSCARDEN VALLEY

PORT ELLEN connoisseur choice

PORT ELLEN

PORT ELLEN

PORT ELLEN The Cogpers choice

1968-04

1999

1981-02

1970-88

1982-02

1983-97

1982-02

1983-99

8y  Basil Haidens — 40° " 1,00
7y Booker 6335° “ 1900
9y.  Knob Creck 50° " 1400
16 y. veserve A H Hiesch 458° ° 1500
35 y. VaMa 412°  © 4900
Samavoli 45° “ 1800
21y, Govdon ¥ MacPhail 40° " 2100

]8}/,

]4)/,

20)/,

]4)/,

20)/,

]6’)/,

M. Couvreur 48° “ 1800

Sestante 56° “ 2900

Milton Dutt’ 574°  © 2600

Govdon % MacPhail 40°° 3300

«

Moon /m,pomf 50° 26,00
Silver Seal 50°  © 2900
VaMa 859°  © 2900

2
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ROYAL BRACKLA

]6)/.

ROYAL BRACKLA Connoisseurs Choice 1974-99 25 .

ROSEBANK

SCAPA

SPEYMALT FROM MACALLAN

SPRINGBANK

SPRINGBANK

SUNTORY HIBIKI

TALISKER

TALISKER

THE GLENLIVET

THE GLENLIVET shet’t’y wood

THE GLENMORANGIE

]2)/.

1950-94 44 .

]5y

2])/.

]Oy.

]8)/.

]2}/,

1975 - 02 27 y.

](S’y

R oya[ BL"GCA'ZCL

Govdon ¥ MacPhail

Zenith

Govdon ¥ M. acphai[

Govdon v M. acphai[

Mitchell % co

Mitchell ¥ co

Sun tory Limited

Uupv

T alisker

The Glenlivet

Samavoli

The Glenmovan gie

57° € 2400

40° 3300
48° 1400
57° 1800
40° " 9500
46° " 2200
46° 8500
48°  ° 1400
458° 900
458° 1900
40° 1200
48° 4300
48° 17,00
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4

4
GRAN BRETAGNA E IRLANDA *
DEL NORD

E un distillato di ceveali con prevalenza di geanturco, avomatizzato con bacche di ginepro, spezie ed erbe
dette “botanials’. Il gin € nato in Olanda ma € diventato bevanda nazionale inglese. Viene oggi prodotto in

tutto il mondo anche se il ptﬂ cinomato rumane l’inglese e lolandese. L’ovigtne del gin sembra legata al

professor Feabeiscus De La Boe, docente di medicina e fisica a Leyden, in Olanda, nel 1600. Conoscendo ed
apprezzando le onpt"Leté degli olit essenziali del ginepro, eidistll0 un'infusione di queste bacche macerate in

alcol puro ed ottenne un olio tevapeutico a basso prezzo che chiam 0 Genever. 'u scoperto ed usato pot
anche dai soldati inglest di ritorno dai Paesi Basst. In Inghiltecea prima di diventarve una bevanda molto
conosciuta venne adopet?ato come medicinale. Neglt anni venti del 1700 fu stimato che un quarto delle
abitazioni di Londra producesse o vendesse gin. L'ubriachezza di massa negli anni divenne un sevio

pt’ObLemCL e nemmeno la Legge detta ‘Gin Act” del 1736 che limitava le mescite ed umpose una forte tassa sul
distillato, viuscl a limitave la produzione ed il consumo di gin. Dopo Uabolizione del “Gin Act’, il gin venne

sottoposto al conteollo fiscale e questo ceeO compettzione trea 1 pt?oduttovt tanto da mtgﬁovcu:'e la pvoduzione

ela qualttfi del distillato.

It is a grain distillate with a predominance of maize, flavored with juniper becries, spices and herbs called
"botanials”. Gin was boen in the Netherlands but became an English national deink. It is now produced all
over the world even though the most famous is Engush and Dutch. The origin of gin seems to be linked to
Professor Frabciscus De La Boe, professor of medicine and physics in Leyden, Holland, in 1600.
Knowing and appreciating the properties of juniper essential oils, he vedistilled an infuston of these
macerated bevries in pure alcohol. and he obtained a LoW‘pt’Lce thevapeutic oil which he called Genever. It
was also discovered and used by British soldiers vetuening from the Netherlands.
In England, before becoming a very popular deink, it was used as a medicine. In the 1920s, it was estimated
that a quarter of London’s homes produced ov sold gins. Mass intoxication over the years became a serious
problem, and even the law called "Gin Act” of 1736 which limited the mix and imposed a strong tax on the

distillate, managed to limit the production and consumption of gin. After the abolition of the "Gin Act’,
gin was subjected to fiscal control and this created competition among producers to improve the production

and qualtty of the distillate.
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BATHTUB GIN

GIN

Prof’ Cornelias ﬂnlp[@}%vth 43°

WHITLEY NEILL HANDCRAFTED — DRY GIN Johnny Neill

TANQUERAY N TEN

N 8 LONDON DRY GIN

HENDRICKS HANDCRAFTED GIN

JERRY THOMAS GIN DEL PROFESSORE

BOMBAY SAPPHIRE LONDON DRY GIN

Tan q LLQL/’G)/

Berry bros e Rudd

Hendrick

Distilleria Quaglia

Bom 5ay

43°

47°

46°

40°

€ 14,00

o«

14,00

o«

1200

«

16,00

«

14,00

14,00

© 1800
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