
 

 

                                                                      

                                        Gran Menu Degustazione Capodanno 2024 

Le variazioni dei piatti possono comportare differenza di prezzo                

Lumachina, polenta, erbe aromatiche 
Macaron ai lamponi e pate’ di fegato d’anatra, pinoli 

 
2024                                   “ Che fico lo sgombro “ 
                              Prosciutto di sgombro, fichi, scorzanera, avocado 

 
2024                                   “Seppia sporca si riveste“                            

    Sepppie arrosto, asparago d’aglio, cocco piccante, canapa, loto, zenzero, bietole 
 
2022                                 “Mazzancolla s’ improfuma“ 

   Mazzancolla, whisky, cioccolato, pistacchio, topinambur, fichi d’India  
 
2024                                     Malelingue                              
                                 Linguina, Granchio, prezzemolo 
 
2024                             Cotechino e lenticchie By Convivio  
                        
2022                                  Occhio alla Costata  

Tagliata di marango, alberello di verdure, frutta, agrumi 
 
2024                                   Tortello AB origine 
                                  Tortello, broccoletto, taleggio, maqui  
                  
2018                                    Prima del Dolce                              
 
2024                                Autunno Nebbia Castagne                                
                                     Castagne, cioccolato, loto        
 
2024                                   Pasticceria Agricola 
                                           Petit Four 
                                            
                                               € 420  p.p. 

Abbinamento vini” Selezione Il Convivio” 5 calici  incluso aperitivo e brindisi di mezzanotte € 160,00 

Abbinamento vini” Selezione Il Convivio” 7 calici  incluso aperitivo e brindisi di mezzanotte € 200,00 


